SCHINKEN UND WEIN IM PALAIS FERSTEL

g MMA N,
+E o
ey

A
F. &
&

o S .r)“s

=™
LR
iy f, : H
'/ - \
/ rry \ \
vl
. 4 v
B -
-




&

Das Palais Ferstel befindet sich im 1. Bezirk
Wiens. Den Namen erlang es durch seinen
Architekten,Heinrich von Ferstel”, nachdem
es erst nach der Renovierung 1982 getauft
wurde. Die eigentliche Widmung galt dem
Zweck der Borse, einer Nationalbank und
eines Cafe 's. Einem fur Wien neuen Gedan-
ken: Bazar Platz. In diesem wunderschoénen
Palais, welches an eine Mailander Passage
erinnert, haben wir uns niedergelassen
und verwohnen die Wiener und Nicht-
Wiener mit neuesten Kreationen rund um
den Vulcano Schinken. Die Getranke-
karte umfasst ein breites Weinsortiment
und Osterreichische Spezialitaten.

Ein weiteres Highlight: Die Bar wurde von
Andreas Stern gestaltet, einem bekannten
Floristen, der sogar schon fir die Queen
durfte. Fir Fleisch-Liebhaber
gibt es einen ,Schinkenhimmel”, in dem die

arbeiten

verschiedenen Vulcano Schinken heran-
reifen. Einige Stammkunden haben ihren
Schinken sogar mit Brennstab markiert.
- sozusagen die neue ,Schinkenbank®.




VULCANO

,Was in einem kleinen Ort in der
Steiermark begann, setzt heute neue
MaBstabe in der internationalen
Genusswelt. Wir garantieren fur
beste Qualitat und 100% Gschmack.”

Im Jahr 2000 hatten ein paar Bauern in
Auersbach eine Vision Sie wollten der
Landwirtschaft und Tierhaltung wieder
Wert-

schatzung, die sie verdient. Aus diesem

einen Sinn geben und die
Grund wurde die Idee ,Vulcano” geboren.
Premium Produkte in Eigenvermarktung aus
der eigenen Landwirtschaft.

Das Geheimnis: Alles aus einer Hand. Vom
Ackerbau, zur Tierhaltung, Reifung und
Vermarktung.

Heute, Uber 20 Jahre spater, hat sich bei
Vulcano Vieles weiterentwickelt. Wir sind
osterreichweit bekannt, da wir flur laufende
Qualitatssteigerung garantieren und mit
Liebe arbeiten.

Unsere Mission: Wir fihren einen leiden-
schaftlichen Familienbetrieb, der Sinn
macht und nachhaltig ist. Wir fordern unsere
Mitarbeiter, da wir die besten Mitarbeiter
haben wollen und behandeln unsere Tiere,
unsere Produkte, unsere Kunden und
unsere Mitmenschen mit groBtem Respekt.
Unsere Schweine haben einen gro-
duschen im
Musik

men die besten Futtermittel. Sie blei-

Ben Auslauf, Sommer,

horen Kklassische und bekom-
ben auch langer im Stall als herkdbmmliche
Schweine. Dass macht Vulcano zu dem

was es ist. Eine Qualitatsmarke mit Seele.













WENGUT
SEORGIBERG

STELERMARK




KREIERE DIR DEINE
EIGENE PLATTE,
DEINEN TELLER AUS UNSEREN KOSTLICHKEITEN

SCHINKEN 8 MONATE GEREIFT
100 Gramm | 10,5
50 Gramm | 6,0

SCHINKEN 18 MONATE GEREIFT
100 Gramm | 13,5
50 Gramm | 7,0

SCHINKEN 27 MONATE GEREIFT
100 Gramm | 14,5
50 Gramm | 8

ANTIPASTI & MEHR

Portion schwarze Niisse | 5
Oliven | 3,5

Portion Kurbiskern-
Walnusskrenaufstrich | 4,9
Portion Leberpastete | 4
Portion Verhackert | 4

Portion Grammelschmalz | 4
Portion Chili-Grammelschalz | 4
SAURE MISCHUNG
Pfefferoni, Essiggurkerl, Kapern, Oliven,
schwarze Niisse | 4,5

PORTION

SCHOPF
80g|74

_ PORTION
RAUCHERSPECK
80969

PORTION
VULCANOSSI
7 Stk | 6

=

Portion Kren | 2,3
Portion Olivendl | 2,3
Portion Butter | 1,5

Portion Brot | 2,7

Vulcano Schinkenchips | 4,90

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.
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WEISSWEINE 4
GLAS
178
Weingut Dreiméderlhaus [ 2023 ............ ... ..., 5,60
Frisch, wiirzig, elegant mit Pfeffernote, Apfelaromen und harmonischem Abgang.
WERGEECTQSS TNGrith | DACY ... M 7m0 5,60

Fruchtig, wirzig, mineralisch, balanciert, eleganter Trinkfluss, perfekter
Gruner Veltliner.

WEiligurTHaller [ 2828 % Jevw rme sy B Ty L LR T i 6,10

Fruchtig, lebendig, leicht, finessenreich, harmonisch, festlich, belebend,
elegant, vielseitig.

BEiigauiThallen| 2023w, ol e O A TR e S T 7,60

Steirische Spezialitat, Stachelbeer- und Grapefruitaroma, wiirzig, Limette, ideal zu
Spargel, Fisch, Fleisch.

WEINGUBGEOrgibe aiMes s - . 000 = on st =8 o SR R S Pt 6,10
Wiirzig, fruchtig, reifer Pfirsich, Stachelbeere, Mango, saftig, pikant, animierend.

WEINGUEGEONGIDERT .. 5. . . o s e . e e 2 A 7,10

Holunderbliten, Litschi, Wildrosen, erfrischende Saure, wirzig, elegant, intensives
Aroma, harmonischer Abgang.

KiispetsifWeingutKrispel .~ ) 0 L LG L e LA s 8,90

Familiengeschichte, Basaltbdden, Cuvée aus WeiBburgunder, Sauvignon,
Grauburgunder.

Charmeur | Weingut Dreiméaderlhaus | 2024 ........................ 5,90
Fruchtige, frische Cuvée mit eleganter Balance aus Frucht und S&ure.
White®Bastard!| *Georgiberg;. .= == v.2 pLiT s RS w iy, 6,50

Stachelbeere, Paprika, Cassis, grasig, Grapefruit, exotisch, feingliedrig,
zitrusfrisch, mineralisches Einish.

Weingut Groiss Ingrid [ 2024 |BIO . ............ ... i, 7,90

Lebendig, Marille, Melone, mineralisch, straff, saftig, Grapefruit,
Wiesenkrauter, Lange, Frische.

Weingut Groiss Ingrid [ 2024 |BIO . ..., 6,80

Vielschichtig, komplex, Steinobstfrucht, mineralisch, saftig, balanciert,
reife Aromen, Speisenbegleiter.

Weingut Dreimaderlhaus [ 2022 . 0 b oS s aan 7,10
Duftend nach Muskatbliite, Holunder, fruchtig, leicht, frisch, mild-sauerlich.

Stephanies Souvignier Gris | Weingut Dreimaderlhaus ............... 6,80
Robuste PIWI-Sorte, reife Birnen, exotische Friichte, frisch, harmonisch.
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ROSE- UND ROTWEINE =
Ty
WeingutThalfer,[F20285 - F0RE carnti®. 2 o A0 S i 6,10

Terrassenwein, pink, intensiv duftend, Waldhimbeeren, federleicht, animierend,
spaBig, erfrischend.

Klassik | Weingut Thaller | 2023 ...................cccoiiiiiiiiii .. 6,10

Nationaler Klassiker, stiBe Herzkirschen, Waldbeeren, seidig, zeitlos, weich,
gesellig, genussvoll.

WeinguBKrispels S mr s Smuael’ T =t 5 lam  TU S adlih im0 01 9,90
Fruchtig, aromatisch, samtige Tannine, zarte Saure, leichte Struktur.

WeingutKrispelfrSgss.t sl Seo. W10 S8 R M 2 et IS 11,90
Fruchtig, réstaromatisch, feinkdrnige Tannine, leichte Saure,
ausgewogene Struktur.

FRIZZANTE UND SEKT

GLAS
1/8

Weingut Georgibeng . s M= T0 e 8T ML W Q0 A S RS e el = 6,70

Rote Ribisel, Himbeere, Zitrone, zarte SiBe, prickelnd, lebendig,

erfrischend, verspielt.

Weingut Georgiberg . .. ... ST s T N~ R L e L S T 7,10

Zusammenspiel aus Holunderbliite und Rose. Ein (iberschaumendes

Fruchterlebnis. Perfekter Aperitif und zum Dessert.

WeingutiGeorgibergzym ity B = ban s W s e el 8,20

Muskat, Pfingstrose, Erdbeere, Litschi, Rosé, Waldbeere, Holunder, charmant,
elegant, langanhaltend.
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ALKOHOLFREIES

ST of R T s R ST L e e S Y Lo el i 210 3,80
Mineralwaser prickelnd/still Rémerquelle 0,331 . ... ... ... i, 3,90
Mineralwaser prickelnd/still Romerquelle 0,751 . ........ ..ot 6,90
onicAWateriGM 5| T om g bt T s el T RS L FF S R N S s T W 5,50

(85T <y 32 LacTTeRelleke = S onrbiiyrins el e S IR L TRC R K g 2 | 4,50

AT Bel| SERTY S5 -7 S3mtl B Btnrs o s bl ohe e o U ML T R L 3 Ry 4,50

Soda Zitrone | Himbeer | Holunder 0,251 [ 0,51 .. .....ovutirtiii i 2,80 4,80
Apelsaft naturtriib Franz Josef Rauch 0,25l | Q5157 e e SRR - [ e TR - S 3,70 7,10
Eistee Pfirsich | ZitronelEranzilosef Rauch:0i331k™ ) . Sl SRR S, 4 RS, o 4,90

Roter Traubensaft | Weingut Dreiméaderlhaus 0,25! | 0,51 aufgespritzt. ............ 450 5,40
Leitungswasser | gefiltert und gekiihlt 0,251 | 0,50, .. ... vvviriieii i, 0,90 1,60
BIER

StiegIiCeldBraul 0,2 s e e s T I e A . 3,10
SticgliGOldbTAUORI, TERREETE o S v Tl e oh L ae o N e TS o L 2 4,90
StiedlGoldbratll s | sy i L ST et e B B S 6,50

KLASSIKER

GETRANKE
Weisser Spritzer 0,251. . .. ..ccecc. ... oo ooo.. 4,90 Espresso
Aperol Spritz mit Frizzante........ ........ 7,90 Doppelter Espresso

Hugo mittErizzantes s o an & 0oL 7,90 Verlangerter
GINTONCELINISAIALS . WSS W, 0 12,50 Cappuccino

AVEINA S OUE e, St i TN o osokaie T (o] ¥l

Griiner Tee | Schwarzer Tee |

Friichtetee | Pfefferminztee




'WEINGUT KRISPEL

Inmitten des steirischen Vulkanlands, im saftigen Griin
der Sludoststeiermark, liegt das Genussgut Krispel.
Seit zwei Generationen produziert der Familienbetrieb
auBergewohnliche Weine und Genussguter von hochs-
ter Qualitat. Mit viel Erfahrung und in enger Verbindung
zur Natur verfolgen die Krispels das Ziel, den puren und
regionalen Geschmack sowie eine méglichst hohe Le-
bensqualitat in ihren Erzeugnissen widerzuspiegeln.

Diese Anzeige ist nur ein Botschafter unserer Produkte
— das Lebensgefuhl Krispel muss man erleben! Ob ku-
linarische Highlights vom hauseigenen Wollschwein im
Restaurant Genusstheater oder Flihrungen und Verkos-
tungen im Weingut: Besuchen Sie uns und erfahren Sie
Krispel!

So finden Sie uns:

www.krispel.at
Neusetz 29, 8345 Straden
T.+43 3473 7862 - E. office@krispel.at

WEINGUT GEORGIBERG

Erleben Sie unvergessliche Momente auf dem Weingut Georgiberg. Umgeben von malerischen Weinbergen
bietet das weitlaufige Anwesen eine traumhafte Kulisse fir lhre Hochzeit: stilvolle Terrassen, ein elegantes
Restaurant und ein romantischer Steg an den hauseigenen Teichen. Ob freie oder standesamtliche Trauung im
Pavillon mit Blick in die Weinberge, eine stimmungsvolle Agape auf der Sonnenterrasse mit Panoramablick ins
Wielitschtal oder eine ausgelassene Feier bis in die Morgenstunden — hier wird Ihr groBer Tag perfekt in Szene
gesetzt.

www.georgiberg.at
Wielitsch 54, 8461 Berghausen
T. +43 3453 20243 11 - E. office@weingut-georgiberg.at



WEINGUT DREIMADERLHAUS

Dreimaderlhaus, Mlinchendorf: Seit 1926 steht der Familienbetrieb in Miinchendorf, im Herzen der Thermen-
. region in Niederosterreich, fur Tradition und Qualitat. Heute wird der Heurigen- und Weinbaubetrieb bereits in
dritter Generation geflihrt. Die hauseigenen Weine werden mit groBer Sorgfalt von Hand gelesen und sorten-
typisch vinifiziert, um ihren unverwechselbaren Charakter zu bewahren. Im Heurigen genieBen Gaste regionale
Spezialitdten und erlesene Weine in gemutlicher Atmosphéare - ein Ort, an dem Tradition und Genuss seit fast

einem Jahrhundert gelebt werden.

. e )

www.heuriger-dreimaederlhaus.at
HauptstraBe 34 - 2482 Minchendorf
T. +43 2259 2248 | E. heuriger@heuriger-dreimaederlhaus.at

WEINSCHLOSS THALLER

.Leben, denken & arbeiten in Generationen” - so
lautet das Motto der Familie Thaller im steirischen
Vulkanland. Auf rund 25 Hektar bewirtschaften die
Geschwister Katharina und Karl ihre Weingarten im
Einklang mit der Natur — mit einem klaren Fokus auf
Rotweine. Diese bekommen bei Thaller nicht nur
Raum, sondern auch Zeit: Erst nach finf bis sechs
Jahren gelangen sie mit perfekter Trinkreife ins Glas.

www.weinschloss-thaller.at
Maierhofbergen 24 - 8263 Maierhofbergen
T. +43 3387 2924 | E. office@weinschloss-thaller.at

Genuss mit allen Sinnen erleben

Das Weinschloss Thaller ist nicht nur flir exzellente
Weine bekannt, sondern auch ein besonderer Ort
flir Genussmomente und exklusive Events. Bei einer
Tour durch das Thermen- & Vulkanland erlebt man
hier Wein hautnah — mit Blick in den Fasskeller und
anschlieBender Verkostung. In der Buschenschank
auf dem Hoéhenrlcken mit Blick auf die Riegersburg
genieBt man regionale Spezialitdten in herrlichem
Ambiente. Die GreiBlerei hat taglich gedffnet und ladt
zum Verkosten, GenieBen und Verweilen ein.



VULCANO
SCHINKENMANUFAKTUR-
EINER DER 7 BESTEN
SCHINKEN DER WELT

In unseren Stallen haben wir an alles ge-
dacht, was unsere Tiere zum glucklich

sein brauchen. Viel Platz zum Toben, erfri-
schende Duschen, wohltuende Kratzbluirs-
ten, sowie Indoor- und Outdoorbereiche.
Wussten Sie, dass Schweine es sauber lie-
ben? Man munkelt, dass unsere Tiere auch
wahre Gourmets sind. Denn bei uns steht
bestes, abwechslungreiches Futter aus

Osterreich auf dem Speiseplan. Sie méch-

ten unseren Betrieb besichtigen? Konak-
tieren Sie uns via:

schinkenwelt@vulcano.at
oder +43 3114 2151

\ULCANO

JETZT AUCH ZUM
MITNEHMEN!

Schinken frisch geschnitten und unsere
gesamte Produktvielfalt wie Weine oder
Antipasti gibt es auch zum Mitnehmen.
Gerne konnen Sie Platten bei uns bestel-
len und wir kimmern uns auch um lhr Ge-
schenkspaket.

Wenn Sie ein ganz besonderes Geschenk
suchen, konnen Sie einen Schinken aus
unserer Schinkenvitrine um 500 € erwer-
ben. Dieser wird dann mit lhrem Namen
gekennzeichnet und Sie kdnnen Ihn so lan-
ge hangen lassen wie Sie mochten.

Wenn Sie den Schinken dann gerne essen
wirden, haben Sie die Mdglichkeit unser
Lokal exklusiv ohne Mehrkosten zu mieten
oder den Schinken mit nach Hause zu neh-
men und sich unsere Prosciutto Maschine
auszuborgen.

Informieren Sie sich gerne bei unseren
Mitarbeitern oder schreiben Sie uns auf:
vulcanothek@vulcano.at

Wir wiinschen lhnen eine schone Zeit!
Mahlzeit!
lhr Vulcanothek Team



VULCANOTHEK@VULCANO AT
+43 01 5321658

© @VULCANOTHEK & @VULCANOSCHINKEN
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